Gruppen-Meniis

Bei den Meniis , Fajitas Plausch®, ,Fiesta Mexicana“ und , Tavolata chilena“ werden
die Hauptspeisen in die Tischmitte gestellt, so kann jeder nehmen und Essen was er
mag.

Menii Burritos
ab 4 Personen

I Gang
Nachos con Queso

Il Gang
Gemischter Salat mit Hausdressing

[II Gang
Burritos mit Gemiise oder Poulet
1 Burrito pro Person mit mexikanischer Reis als Beilage

CHF 40.00 / Person

Meni Fajitas
ab 4 Personen

I Gang
Nachos con Queso

Il Gang
Gemischter Salat mit Hausdressing

III Gang
Fajitas
Mit Poulet (200g / Pers.) - und Gemitise-Fiillung
Die Fiillung wird mit Mais, Peperoni, Zwiebeln und Bohnen gebraten

CHF 43.00 / Person
Zusatzlich 50 g Rindfleisch pro Person zum Poulet: + CHF 7.00 pro Person



Menii Fiesta Mexicana
ab 8 Personen

I Gang
Quesadillas
(2 grosse Tortillas gefiillt mit Guacamole & Cheddar-Kase)

Il Gang
Ensalada Mexicana
(Blattsalat mit Tomaten, Avocado und Mais)

I1I Gang
Poulet-Burritos
(1/2 Poultet-Burrito pro Person)

Chili con Carne (wenig scharf)
(Der Klassiker mit pikantem Chili, Rindshuft und Reis)

CHF 46.00 / Person

Menii Amigos

I Gang
Guacamole mit Nachos-Chips

II Gang
Gemischter Blattsalat mit Hausdressing

III Gang
Rindsfilet (200g)
mit Pommes frites und Gemiise
oder
Gebratene Crevetten
mit Peperoni, Zwiebeln und schwarzen Oliven
mit Reis

CHF 55.00 / Person



Menii Tavolata chilena
ab 8 Personen

I Gang
1 Empanada carne o de verdura
Gefiillte Teigtasche mit Rinderhackfleisch oder Gemdiise

Il Gang
Gemischter Blattsalat mit Hausdressing
oder
Ensalada a la chilena
Tomaten-Salat mit Zwiebeln

[II Gang
Chorrillana
Ein typisch chilenisches Gericht aus Rindfleisch-Stiicken, Chorizo,
gebratenen Zwiebeln, Pommes frites und Spiegelei

Pollo Picante
Im Tontopf serviertes Mistkratzerli (ca. 500g) mit Reis als Beilage
Das Mistkratzerli wird mit Merkén zubereitet. Merkén ist ein traditionelles Gewlirzsalz der
chilenischen Ureinwohner Mapuche. Es ist ein scharfes, rotliches Pulver und besteht aus
gerauchertem roten Chili, Koriander und Salz.

Pastel de Choclo
Maisauflauf
Ein chilenisches Gericht aus Zuckermais, Rinderhackfleisch, Poulet, Rosinen,
schwarzen Oliven, Zwiebeln und hartgekochten Eierscheiben

CHF 52.00 / Person
Unsere Empfehlung als Aperitif zum Tavolata Chilena.

Ein Pisco Sour fiir CHF 10.00 statt CHF 13.00.
Der Pisco Sour gilt in Chile und Peru als Nationalgetrank.
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El Loco Grillpfiannli-Menii

Ab 4 Personen

I Gang
Nachos mit Kase iiberbacken
dazu Chilisauce, Sauerrahm und Guacamole

Il Gang
Gemischter Blattsalat mit Hausdressing

III Gang
Rindsfilet-Pfannli
Zarte grillierte Rindsfiletwiirfel (180 g), mit hausgemachter Sauce liberbacken
und im heissen Schneckenpfannchen serviert. Dazu knusprige Pommes frites.

Alternativ auch mit Pouletfilet oder Crevetten erhiltlich.

CHF 49.00 / Person

Dessert zum Meni

Schokoladen-Kiichlein
Schokoladenkuchen mit fliissigem Schokoladenkern
und Vanille-Rahmglace
CHF 12.00

Apfelkiichlein
Apfelkiichlein mit Zimt-Rahmglace
CHF 11.50

Panna cotta
mit Waldbeeren
CHF 8.00

Diverse Sorbet und Rahmglace zur Auswahl
CHF 3.50 / Kugel
Rahmzuschlag + CHF 1.50

Restaurant El Loco
Industriestrasse 24, 5604 Hendschiken
077 496 86 61 / info@restaurantelloco.ch
www.restaurantelloco.ch



